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Materie prime - Nettare

Nettare: Secrezione zuccherina prodotta normalmente alla base dei fiori dai nettari. 

Composizione: acqua (40/80 %) e zuccheri (7/60%) 

https://www.beenectaris.it/



Materie prime - Nettare

https://it.wikipedia.org/

Il nettare succhiato viene trasportato fino all’alveare nella borsa melaria (ingluvie).

https://capt-to.org/



Materie prime - Nettare

Mediamente, per trasportare un litro di nettare sono necessari almeno 25000 viaggi!!!  



Materie prime - Melata

Melata: La melata è un liquido zuccherino prodotto da insetti parassiti di alcune piante 
(es. Coccidi e Afidi).

https://mieleversilia.it/

https://mprunotto.com/



Materie prime - Polline

Unico apporto proteico dell’alveare

https://ilgiardinonascosto http://www.agrighianda.it/



L' ape. Forme e funzioni – F. Frilli – R. Barbattini - N. Milani



https://www.fotocommunity.it/



Materie prime - Acqua

Funzioni nell’alveare:
✓ Abbassare la temperatura interna quando elevata

✓ Preparazione dell’alimento delle larve (ricca di sali minerali)



Materie prime - Acqua

Amazon.it



Materie prime - Resine

http://www.apicolturaonline.it/

Raccolta sulle gemme e sulla corteccia di alcune piante (es. 
Pioppo, Betulla, Ontani, Abete rosso, Pini, Olmo, Quercia).

https://www.inherba.it/

http://www.apicoltoremoderno.it/



Coevoluzione pianta-insetto



http://photographyoftheinvisibleworld.blogspot.com/



Coevoluzione pianta-insetto

Coevoluzione: Evoluzione interdipendente di caratteri a determinazione
genetica in due o più specie che mostrano un’interazione ecologica evidente.



Coevoluzione pianta-insetto



Coevoluzione pianta-insetto



L’ape domestica, con la sua plasticità e capacità di
adattamento, è in grado di raccogliere nettare e polline su
un numero di Angiosperme molto elevato.

Piante di interesse apistico



Potenziale mellifero

Il potenziale mellifero di una specie nettarifera è la quantità di 
miele che si potrebbe produrre, in condizioni ideali, da un 

ettaro di superficie fiorita di una determinata pianta. 

Punteggio indicante la produttività =  
Durata periodo di fioritura in giorni x n. fiori/ettaro x produzione zuccherina in mg/fiore

Distanza media delle fonti nettarifere dall’apiario



Potenziale mellifero



Potenziale mellifero
https://capt-to.org/mondo-api/flora-apistica/

https://capt-to.org/mondo-api/flora-apistica/




Prodotti- Miele
Le api bottinatrici, appena rientrano nell’alveare, rigurgitano il
contenuto della borsa melaria, le altre api lo elaborano
(disidratazione, aggiunta enzimi e deposizione nelle celle).

https://www.mondoapi.it/



Prodotti- Miele
Durante il processo di elaborazione:
✓ Trasformazione zuccheri (scissione del saccarosio in glucosio e fruttosio)

✓ Disidratazione

https://www.mondoapi.it/



Prodotti- Miele



Prodotti- Miele



Composizione

Prodotti- Miele



Prodotti- Miele



Prodotti- Miele



Composizione e qualità

Trattamenti termici possono far diminuire l’indice 
diastatico e far aumentare l’HMF!

Prodotti- Miele



Determinazione del contenuto di acqua
Rifrattometria

Prodotti- Miele

https://www.errepistrumenti.it/ https://www.legaitaly.com/



Determinazione del contenuto di acqua

Determinazione del contenuto 
di acqua La scala del 

rifrattometro è tarata per 
misurazioni a 20°C, letture 

eseguite a temperature 
diverse da 20°C devono essere 

corrette. 

Prodotti- Miele



Melissopalinologia

Settore della palinologia che, per mezzo di analisi microscopica, 
determina l’origine botanica e geografica del miele.

Importantissimo mezzo per identificare frodi alimentari!

Prodotti- Miele

http://www.apiterapiaitalia.com/https://ilgiardinonascosto



Melissopalinologia

Il nettare dei fiori contiene sempre alcune quantità di polline, che si 
trova poi nel sedimento del miele che da esso deriva. 

http://www.apiterapia.it/

Prodotti- Miele

https://pianetabambini.it/



Melissopalinologia

Il riconoscimento dei tipi pollinici presenti nel miele e delle relative 
percentuali, permette di risalire alle specie botaniche bottinate!

Prodotti- Miele



Melissopalinologia

L’identificazione dell’origine geografica è basata generalmente 
sulla presenza di combinazioni di tipi pollinici tipiche delle varie 

zone.

Prodotti- Miele



Melissopalinologia

Con polline di una determinata specie supera il 45% del totale: 
Miele di nettare monoflora

In assenza di un polline dominante: miele millefiori

Prodotti- Miele



Melissopalinologia

Prodotti- Miele
Pollini molto frequenti: Robinia (79,4 %) 

Pollini frequenti: Gleditsia (11,8 %)

Pollini rari: Sedum, Photinia, Rhamnus, Parthenocissus, Salix, Rosa, 
Prunus, Rubus, Pyrus/Malus, Pyracantha f., Potentilla, 

Linaria, Ranuncolaceae (Anemone, Ranunculus), 
Clematis, Trifolium repens, Malvaceae (Malva, 

Hibiscus), Caryophyllaceae (Silene, Stellaria f.), Salvia f., 
Achillea, Viburnum, Cornus sanguinea, Brassica f., Acer, 
Euphorbia, Aesculus, Medicago, Liriodendron, Catalpa, 

Diospyros kaki, Bignoniaceae, Trifolium pratense, 
Malva/Hibiscus, Castanea

Pollini di piante non nettarifere: Chamaerops, Sambucus, Vitis, Quercus r., Graminaceae, 
Rumex, Fraxinus, Cupressaceae, Pinaceae, Filipendula, 

Carex, Plantago 

Elementi di melata: occasionali



Melissopalinologia

Prodotti- Miele
Pollini molto frequenti: Robinia (20,8%), Rubus (13,2 %), Tilia (12,1 %)

Pollini frequenti: Ligustrum (9,9 %), Sedum/Sempervivum (9,9 %), Linaria 
(8,7 %), Gleditsia (6,6 %)

Pollini rari: Euphorbia, Salix, Glycine f., Achillea, Trifolium repens, 
Balsaminaceae (Impatiens f.), Prunus, Photinia, 

Aster/Solidago, Medicago, Punica granatum, Viburnum, 
Malvaceae (Malva, Hibiscus), Rosa, Potentilla, Rhamnus, 

Parthenocissus, Pyrus f. (Pyrus/Malus, Pyracantha f.), 
Ranuncolaceae (Anemone, Ranunculus), Clematis, Silene 

f., Salvia f., Cornus sanguinea, Trifolium pratense,  
Aesculus, Liriodendron, Catalpa, Diospyros kaki, 

Castanea

Pollini di piante non nettarifere: Rumex, Graminaceae,Chamaerops, Sambucus, 
Cupressaceae, Quercus r., Actinidia, Plantago, Pinaceae. 



Mieli uniflorali italiani
https://unaapi.it/mieli-e-prodotti-delle-api/mieli-italiani/i-mieli-uniflorali-italiani/

Miele di Acacia Miele di Agrumi 

Miele di Castagno 



Fasi produttive

https://www.giacomorodolfi.com/

Prodotti- Miele



Fasi produttive

Prodotti- Miele

https://www.vitaincampagna.it/



Fasi produttive

Prodotti- Miele

https://it.wikipedia.org//
https://www.legaitaly.com/



Fasi produttive

https://www.lafattoriasulpo.it/

Prodotti- Miele

https://www.giordaninox.it/



Fasi produttive

Prodotti- Miele

https://pitarresicma.it/ https://pitarresicma.it/



Fasi produttive

Prodotti- Miele

https://www.enolapi.net/



Il polline d’api è il risultato dell’agglutinazione di pollini floreali, 
realizzata dalle api operaie con nettare di fiori e secrezioni 

salivari, raccolto all’ingresso dell’alveare (Campos et al. 2008).

Prodotti- Polline



Prodotti- Polline

https://www.fotocommunity.it/



Composizione Media

- Acqua: 11%
- Carboidrati: 36 %

- Sostanze proteiche: 20 %
- Lipidi: 5%

- Sali minerali: 3 %
- Altre sostanze (vitamine ed esina): 25 %

Prodotti- Polline



Fasi produttive

Prodotti- Polline

https://www.anel.gr/

http://www.apicolturametalorialdo.com/

https://www.etnamiele.it/



Fasi produttive

Prodotti- Polline

https://ilriflesso.altervista.org/



Fasi produttive

Prodotti- Polline

https://www.aurumterrae.it/



Fasi produttive

Prodotti- Polline

https://www.aurumterrae.it/ https://www.unieuro.it/



Fasi produttive

Conservazione con tenore di umidità del 4 – 8 %

https://www.expondo.it// https://www.mielegolosape.com/

Prodotti- Polline



La pappa reale è il prodotto della secrezione delle ghiandole ipofaringee e mandibolari delle api operaie che hanno 
tra i 5 ai 15 giorni d’età (nutrici).

UNICO ALIMENTO DELLE API REGINE, SIA ALLO STATO DI LARVA SIA DI ADULTO E L’ALIMENTO DI TUTTE LE LARVE 
PER I PRIMI TRE GIORNI DI VITA.

https://www.greenme.it/

Prodotti- Pappa reale



Composizione chimica

- Acqua: 67,9 %

- Composti azotati: 12,5 %

- Glucidi: 11,0 %

- Lipidi: 5 %

- Sali minerali: < 1 %

- Vitamine: 3,5 %

Prodotti- Pappa reale



Fasi produttive

Sciamatura artificiale

Prodotti- Pappa reale

https://blogdelleapi.wordpress.com/

https://mercatinodelmiele.com/



Fasi produttive

Orfanizzazione

Prodotti- Pappa reale

https://www.legaitaly.com/
http://www.apicolturaonline.it/



Fasi produttive

Orfanizzazione

Prodotti- Pappa reale

https://www.farmaciagricola.com/
http://www.apicolturaonline.it/



Fasi produttive

https://apiaresosdearbaree.wordpress.com/

Prodotti- Pappa reale

https://www.apibologna.it/



Fasi produttive

https://mercatinodelmiele.com/
https://www.apicolturadelgrande.com/

Prodotti- Pappa reale



Fasi produttive

https://www.apicolturadelgrande.com/

Prodotti- Pappa reale



Fasi produttive

https://www.greenme.it/

Prodotti- Pappa reale



Sosta interamente di origine animale (come la pappa reale) secreta dalle ghiandole seicere 
delle api operaie di età compresa fra i 10 e i 18 giorni.

https://bee.net.ua/

Prodotti- Cera



Composizione chimica: miscela complessa di oltre 300 sostanze organiche, principalmente 
esteri, ottenuti dall’esterificazione di alcoli con acidi grassi, a catena lineare e elevato 

numero di atomi di carbonio.

Caratteristiche fisiche:

- Densità 0,958 – 0,970

- Temperatura di fusione: 32 °C

- Temperatura di incendio: 242 – 250 °C

Prodotti- Cera



Fasi produttive

Prodotti- Cera

https://baragattialdo.blogspot.com/

https://it.wikipedia.org//



Fasi produttive

Prodotti- Cera

https://www.amazon.it/ http://www.ilfavo.com/



Fasi produttive

Prodotti- Cera

https://www.amazon.it/



http://www.apicolturaonline.it/

Raccolta sulle gemme e sulla corteccia di alcune piante (es. 
Pioppo, Betulla, Ontani, Abete rosso, Pini, Olmo, Quercia).

https://www.inherba.it/

http://www.apicoltoremoderno.it/

Prodotti- Propoli



Composizione

- Idrocarburi, cere, esteri, acidi grassi: 5 – 40 %

- Polifenoli : 5 – 50 %

- Acidi aromatici : 1 – 25%

- Aminoacidi, zuccheri, vitamine, sostanze minerali: 1 – 10 %

Prodotti- Propoli

http://www.apicoltoremoderno.it/



Fasi produttive

Prodotti- Propoli

https://cuordimiele.it/



Fasi produttive

https://ughettoapicoltura.com/

Prodotti- Propoli



Fasi produttive

http://www.apicolturaonline.it/http://www.enolapi.net/

Prodotti- Propoli



Fasi produttive

https://www.amazon.it/

Prodotti- Propoli



Fasi produttive

Prodotti- Propoli

https://www.quisquinaprodotti.it/



Prodotti- Veleno
Il veleno è secreto da due ghiandole annesse al pungiglione: una grande, a secrezione 

fortemente acida e una piccola, a secrezione debolmente basica.

Fisicamente il veleno delle api si presenta come un liquido incolore e limpido, dal 
sapore prima dolciastro e poi amaro.

E’ solubile in acqua e insolubile in alcol.

A temperatura ambiente essicca velocemente.

https://www.feri.it/



Effetti delle punture di api

In persone normali: Dolore, gonfiore, arrossamento.

In persone sensibili: Shock anafilattico con sintomi di soffocamento, perdita di coscienza, crampi 
addominali, diarrea, emorragie intestinali.

Prodotti- Veleno



Fasi produttive

http://iloveremunni.net/ https://apicoltura.ilari.it/

Prodotti- Veleno



Prodotti a Km 0
✓ Supporto delle piccole realtà territoriali

✓ Maggior freschezza del prodotto

✓ Diminuzione costi (trasporto, ecc.)

✓ Diminuzione emissioni CO2

https://www.lombardiafood.it/ https://www.agraria.org/



Grazie per la vostra 
attenzione!


